
Menu fête des mères 85.00€

Raïta de concombre et faisselle, moules mariniéres

Inspiration marine, tomate, algues et basilic

Volaille de Challans, courgettes de la Chaume et verveine

Composition gourmande, fraise, rhubarbe, textures et fraicheurs printanières

avec fromage travaillé 94.00€

Accord mets et vins 4 temps 40.00€
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