WMo famper 69.00€

S plefinm e frameger 78006

Hecord mcfc F vinse 3 verrer 30.00€

Le saumon « Bomelo » confit, fenouil bio des jardins de la Chaume
Ou

Les Moules de I'Aiguillon sur Mer, haricots verts et Kalamansi

’inspiration marine de la crié¢e des Sables d’Olonne, courgettes, amandes et
curcuma

Ou

Supréme de Volaille de Challans, aubergines, champignons et fruits rouges

icheu Até autou 6 vervei
Fraicheur d’été autour de la péche et de la verveine
Ou

Rhubarbe en légereté, fraise complice souvenir d’un été



Moo Llorlipes 8500 €

S plefinm e framegee 77006

<« Llovi a0 Comsembble do b [edte >

ecord mdi F wins ¥ Jemps 95.00€

Les Moules de I’'Aiguillon sur Mer, haricots verts et Kalamansi

’inspiration marine de la crié¢e des Sables d’Olonne, courgettes, amandes et
curcuma

Supréme de Volaille de Challans, champignons et fruits rouges

Fraicheur d’été autour de la Péche et de la verveine

Essence de chocolat, intensité, douceur et croquant



/75.00€

« ovi o Comsembble do blo Jibile iage's /3430 o 20430 »

Aecord mdi F wing 5 Tompsr 6000€

Les ormeaux des fermes de Plouguerneau, tomates, basilic et menthe fraiche
Demi homard grillé sur un barbecue japonais, mais et pasteque
Le poisson noble, bouillon dashi, poireau nouveau et algue
Le ris de veau francais, croustillant, carottes, fruit de la passion et gingembre
Notre rafraichissement
Notre fromage travaillé

Inspiration de notre chef Patissier déclinée en 2 services



Les Moules de l'aiguillon sur Mer, haricots verts et Kalamansi
Le saumon « Bomelo » confit, fenouil bio des jardins de la Chaume

Les ormeaux des fermes de Plouguerneau, tomates, basilic et menthe fraiche

e poisren -

Le poisson noble, bouillon dashi, poireau nouveau et algues

L’inspiration marine de la criée des Sables d’Olonne, courgettes, amandes et
curcuma

Le homard calibre 4/600 gr, grillé sur un barbecue japonais, mais et pasteque

35.00€

35.00€

50.00€

45.00€

40.00€

65.00€



v vinmdes —

Le ris de veau francais, croustillant, carottes fruit de la passion et gingembre 45.00€

Supréme de Volaille de Challans, champignons et fruits rouges 35.00€

Lo gy Ao fromager -

Servis au plateau 15.00€

A

Essence de chocolat intensité, douceur et croquant
q 17.00€

Fraicheur d’été autour de la Péche et de la verveine 17.00€

Rhubarbe en légereté, fraise complice souvenir d’un été 17.00€



Mm .mbéw.f
ergeinc 12 ama
-20.00¢€-

Saumon fumé

Le poisson du jour ou la volaille de Challans mousseline de pomme de terre

Glace maison ou fondant au chocolat



